
Umberto Cesari • Via Stanzano, 2160 • Castel San Pietro Terme 40024 Bologna, Italy • Tel. +39 051 694 7811 • info@umbertocesari.com • umbertocesari.com

YEMULA
SANGIOVESE  MMEERRLLOOTT RUBICONE IGT

VINIFICATION

SOL 

 Argileux à demi-léger.  

 CAPACITÉ DE VIEILLISSEMENT

 Un vin d'une grande longévitè. 

RENDEMENT PAR L'HECATRE  

7,5 t.

AGE MOYEN DU VIGNOBLES

15 ans.

    DEGRÉ D'ALCOOL

                13.5% du vol.

                       VIEILLISSEMENT

18 mois dans des toneaux neufs de 5,5 hl.  

             RAISIN 

70% Sangiovese, 30% Merlot.
    FORMATS DISPONIBLES 

0,750 l; 1.5 l; 3 l.

 TEMPÉRATURE DE SERVICE 

16 °C

COULEUR 

 Rouge intense tendant vers le 
pourpre. 

BOUQUET

 Intense, fin et ruité, avec des notes 
de mûre, de prune délicate et de 

prune en bouche. 

GOÛT

 Plein avec des tons berbacés, 
agréablement tannique, élegant et 

raffiné avec des nuances de vanille et 
de noix. 

ACCOMPAGNEMENT 

 Entrées à base de pâtes fraiches faites 
maison, vandes cuites et des rôtis. 

15-20 jours de fermentation à température 
contrôlée, puis fermentation malolactique dans 

cuves en bois.  
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YEMU L A
SANGIOVESE MMEERRLLOOTT RUBICONE IGT

VINIFICATION

15-20 days temperature controlled fermentation
with subsequent malolactic fermentation in wooden 

barrels.

SOIL TYPE

 Clayey, medium consistency.

AAGGEEIINNGG PPOOTTEENNTTIIAALL

A wine of great longevity.

YEILD FOR HECTARE

75 q.li

 AVERAGE OF THE VINES

15 years

 ALCOHOLIC  CONTENT

13.5% vol.

AGEING 

18 months in small new 5.5 hl   
Alliere oak  tonneaux.

GRAPES

70% Sangiovese, 30% Merlot.

COLOUR

 Deep red tending to purple

NOSE

 Intense and refined, with fruity 
notes of blackberry and  subtle, 

lingering dried plum.

TASTE 

 Superbly elegant, full-bodied, with 
appealing tannins and hints of vanilla 

and walnut.

MATCHING TO  

 Handmade fresh pasta first 
courses, meat main courses,  

stews and roasts.

AVAILABLE SIZE 

0,750 l; 1.5 l; 3 l.

 SERVING TEMPERATURE  

16 °C
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