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     T A U L E T O
SANGIOVESE RUBICONE IGT

    SOL

Argileux. 

      AGE MOYEN DES VIGNOBELS  

20 ans

RENDEMENT PAR L'HECATARE 

                             6,5 t.

VIEILLISSEMENT  

24 mois en barriques de 225 l. en 
bois de l'Allier, puis, 6 mois en 

bouteille

DEGRÉ D'ALCOOL

    14 % du vol.

CAPACITÉ DE VIEILLISSEMENT  

Vin de grande structure et de longévité, 
uniquement produit lors des meilleures 

années.

                    RAISIN

90% Sangiovese Grosso, 10% Uva Longanesi
FORMATS DISPONIBLES 

0,750 l; 1.5 l; 3 l; 9 l; 18 l.

TEMPÉRATURE DE SERVICE

18 — 20 °C

 VINIFICATION

In vinificateurs individuels, à témperature 
contrôlée, permettant une 

macératin longue et constante du 
marc.
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     T A U L E T O
SANGIOVESE RUBICONE IGT

TERRENO

Argilloso

ETÀ MEDIA DEI VIGNETI

20 anni

RESA PER ETTARO

65 q.li

VINIFICAZIONE

In particolari vinificatori a temperatura controllata 
che permettono una lunga macerazione costante delle 

vinacce.  

AFFINAMENTO

24 mesi in barrique nuove da 225 l. di 
legno di Allier, infine 6 mesi in 

bottiglia.

GRADAZIONE ALCOLICA

14 % vol.

CAPACITÀ DI INVECCHIAMENTO Vino di 
grande struttura e di grande longevità, 

prodotto solo nelle annate migliori.

UVE

90% Sangiovese Grosso, 10% Uva Longanesi

COLORE

Rosso intenso tendente al violaceo.

BOUQUET

Frutta rossa, ciliegia matura, mora 
delicata, lampone, un tocco di rosa, 

note balsamiche e speziate. 

GUSTO

Possente, pastoso, ricco di polpa e 
tannino con grande equilibrio.

ABBINAMENTO

Carni rosse impegnative che 
richiedono una lunga cottura.

FORMATI DISPONIBILI

0,750 l; 1.5 l; 3 l; 9 l; 18 l.

TEMPERATURA DI SERVIZIO

18 — 20 °C
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COULEUR

Rouge intense tendant vers le violacé. 

BOUQUET

Fruits rouge, cerises mûres, mûre 
délicate, framboise, une touche de 
rose, notes balsamiques et épicées.

GOÛT

Puissant, pâteux, riche en pulpe 
et tanins avec gran équilibre.

ACCOMPAGNEMENT

Viandes rouge sophistiquées qui exigent une 
longue cuisson.




