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 S A N G I O V E S E  R I S E R V A  
RROOMMAAGGNNAA  DDOOCC  SANGIOVESE RISERVA 

SSOOLL

Argileux à demi-léger.

 CCAAPPAACCIITTÉÉ  DDEE  VVIIEEIILLLLIISSSSEEMMEENNTT 

7/10 ans.

AAGGEE  MMOOYYEENN  DDUU  VVIIGGNNOOBBLLEESS 

15 ans

RENNDDEEMMEENNTT  PPAARR  LL''HHEECCAATTRREE

8 t.

VINIFICATTIIOONN
 Dans des vinficateurs verficaux en acier, à 
temperature contrôlée, et avec une longue 

macération.

VVIIEEIILLLLIISSSSEEMMEENNTT

 18 mois en fûts de 30 hl., en 
chêne de Slavonie, 6 mois en 

bouteille.  

DDEEGGRRÉÉ  DD''AALLCCOOOOLL

14% du vol.

RRAAIISSIINN

100% Sangiovese 

COUULEEUURR

 Rouge intense avec des nuances grenat.

BOUQUET

Ample et intense avec une violette 
persistante et élégante, rappelle le bois et 

le café torréfié. 

GGOOÛÛTTU

  Sec, plein, de beaux tanins élegants et 
raffinés.

ACCCCOOMMPPAAGGNNEEMMEENNTT

Viandes rouges, verticales de parmesan 
et fromages affinès. 

FORMATSS DISPONIBLEESS

 0,750 l; 1,5 l; 3 l. 

TTEEMMPPÉÉRRAATTUURREE  DDEE  SSEERRVVIICCEE 

16  °C


