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 L A U R E N T O
ROMAGNA DOC SANGIOVESE RISERVA  

SOL  

Argileux à demi-léger.

       CAPACITÉ DE VIEILLISSEMENT
8-10 ans.

DEGRÉ D'ALCOOL

                     14% du vol.

AGE MOYEN DES VIGNOBLES 

            15 ans

RENDEMENT PAR L'HECTAR

                              7 t.

VINIFICATION 
Dans des vinificateurs verticaux en acier, 
à température contrôlée, avec une longue 

macération

VIEILLISSEMENT 

24 mois, en fûts de 30 hl. en         
chêne de Slavonie.

RAISIN

100% Sangiovese 
FORMATS DISPONIBLES 

0.375 l; 0,750 l; 1,5 l; 3 l; 9 l.

TEMPÉRATURE DE SERVICE 

16  °C

COULEUR

Rouge grenat.

BOUQUET

Notes de violette, de mûre, de 
prune, de griotte conservée 

dans de l'alcool, de feuille de 
tomate délicate et de tabac.

GOÛT

 Sec, ample et net, chaud, 
élégamment tannique, 

harmonieux et fin.

ACCOMPAGNEMENT

Principales entrées a base de 
pâtes, lasagnes, gnocchi à la 

sauce sanglier, tagliatelles à la 
sauce viande, viandes et 

fromages affinés.
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 L A U R E N T O
ROMAGNA DOC SANGIOVESE RISERVA

TERRENO

Argilloso, a medio impasto.

CAPACITÀ DI INVECCHIAMENTO

15 anni.

GRADAZIONE ALCOLICA

14% vol.

ETÀ MEDIA DEI VIGNETI

15 anni

RESA PER ETTARO

70 q.li

VINIFICAZIONE

In vinificatori verticali di acciaio a temperatura 
controllata con lunga macerazione.

AFFINAMENTO

24 mesi in botti da 30 hl. di rovere 
di Slavonia.

UVE

100% Sangiovese

COLORE

Rosso granato.

BOUQUET

Sentori di viola, mora, prugna, 
amarena sotto spirito, foglia di 
pomodoro delicata e tabacco

GUSTO

Secco, ampio e deciso, caldo, 
elegantemente tannico, armonico e 

fine

ABBINAMENTO

Primi piatti importanti, lasagne, 
gnocchi al sugo di cinghiale, 

tagliatelle al ragù, carni e formaggi 
stagionati

FORMATI DISPONIBILI

0.375 l; 0,750 l; 1,5 l; 3 l; 9 l.

TEMPERATURA DI 
SERVIZIO

16  °C
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