COLLE DEL

RAISIN
100% Albana di Rornagna

SOL
Argileux

AGE MOYEN DES VIGNOBLES

15 ans

RENDEMENT PAR L'HECATAR
8t

VINIFICATION

Fermentation dans des cuves en
acier a température contrdlée de

16 °C.

VIEILLISSEMENT

3 mois dans des cuves en acier.

DEGRE D’ALCOOL
13% vol
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FORMATS DISPONIBILES
0,7501

TEMPERATURE DE SERVICE
8/10 °C

COULEUR
Jaune paille net avec des notes dorées.

BOUQUET
Fruits jaunes, abricot, péche, peau

d'agrumes auxquelles s'ajoutent des
fleurs de genét et de pécher.

GooT
Sec, net, de grand corps et bonne
sapidité. Belle finale animée par une
légere contribution tannique.

ACCOMPAGNEMENT
Idéal avec les plats typiques d'Emilie-

Romagne come les tortellini et les
cappelletti. Parfait pour des plats a base
de poisson ou servi frais comme apéritif.
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