
lt: 
UMBERTO CESAR! 

COLLE DEL RE 

 di Ro

RRAAIISSIINN  

100% Albana rnagna 

     SSOOLL 

Argileux

ROMAGNA ALBANA DOCG 

AAGGEE  MMOOYYEENN  DDEESS  VVIIGGNNOOBBLLEESS       ETI 

REENNDDEEMMEENNTT  PPAARR  LL''HHEECCAATTAARR

                              8 t

VVIINNIIFFIICCAATTIIOONN  

Fermentation dans des cuves en
 acier à température contrôlée de

 16 °C.

VVIIEEIILLLLIISSSSEEMMEENT 

3 mois dans des cuves en acier.

    DDEEGGRRÉÉ  DD''AALLCCOOOOLL 

13%vol 

@ 
Co11EoE1& 

lt 
UMBERTO CESAR! 

FFOORRMMAATTSS  DDIISSPPOONNIIBBIILLEESS 

0,7501 

TTEEMMPPÉÉRRAATTUURREE  DDEE  SSEERRVVIICCEE

8/10 °C 

CCOOUULLEEUURR

Jaune paille net avec des notes dorées.

BBOOUUQQUUEETT  
Fruits jaunes, abricot, pêche, peau 

d'agrumes auxquelles s'ajoutent des 
fleurs de genêt et de pêcher.

GGOOÛÛTT
Sec, net, de grand corps et bonne 

sapidité. Belle finale animée par une 
légère contribution tannique.

ACCCCOOMMPPAAGGNNEEMMEENNTT 
Idèal avec les plats typiques d'Émilie-

Romagne come les tortellini et les 
cappelletti. Parfait pour des plats à base 
de poisson ou servi frais comme apéritif.
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lt: 
UMBERTO CESAR! 

COLLE DEL RE 

UVE 

100% Albana di Rornagna 

TERRENO 

Argilloso 

ROMAGNA ALBANA DOCG 

FORMATI DISPONIBILI 

0,7501 

TEMPERATURA Dl SERVIZIO 

8/10 °C 

COLORE ETÀ MEDIA DEI VIGNETI 

15 anni Giallo paglierino deciso con note dorate.                        15 ans  

RESA PER ETTARO 

80 q.li 

VINIFICAZIONE 
Ferrnentazione in vasche di acciaio 
a ternperatura controllata di 16°C. 

AFFINAMENTO 

3 rnesi in vasche di acciaio. 

GRADAZIONE ALCOLICA 

13%vol 

@ 
Co11EoE1& 

lt 
UMBERTO CESAR! 

BOUQUET 

Frutta gialla, albicocca, pesca, 
buccia di agrurni a cui si 

aggiungono fiori di ginestra 
e pesco. 

GUSTO 

Secco, deciso, di notevole corpo e 
buona sapidità. Bel finale 
vivacizzato da un leggero 

contributo tannico. 

ABBINAMENTO 

Ideale per i classici piatti erniliani e 
rornagnoli corne tortellini e 

cappelletti. Perfetto per piatti a base 
di pesce o servito fresco corne 

aperitivo. 
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